"Bald fehlt uns der Wein, bald fehlt uns der Becher". Dieser Satz wird oft
Tucholsky zugeschrieben. Er stammt aber von Christian Friedrich Hebbel als
Reaktion auf die Nachricht von der Zuerkennung des Schillerpreises, die ihn erst
auf dem Totenbett erreichte. Wir wiinschen natiirlich, dass es Thnen an nichts

fehlt.




Stolzle Glaser aus der Lausitz

POWER

Kristallglas ohne Bleianteil

e
e —

Rotweinbecher

Rotweinkelch 10,00
WeiBBweinbecher 6,00
WeiBweinkelch 9,00

Magnum 191 345,00

Worther Strasse 39 | 10435 Berlin | T +49 30 4373 5225 | info@colecomp.de
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Stolzle Glaser aus der Lausitz

Serie Weinland
Kristallglas ohne Bleianteil

Rotweinkelch
Weinkelch
WeiBweinkelch
Sudweinkelch
Proseccokelch

Worther Strasse 39 | 10435 Berlin | T +49 30 43




Stolzle Glaser aus der Lausitz

Serie Quatrophil
Kristallglas ohne Bleianteil

Rotweinkelch
WeiBweinkelch
Champagnerkelch
Destillatekelch

10435 Berlin | T +49 30 4373 5225 | info@colecomp.de
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Stolzle Glaser aus der Lausitz

Serie Exquisit
Kristallglas ohne Bleianteil

Rotweinkelch 10,00
Weinkelch 9,00
WeiBBweinkelch 8,00
Sektkelch 8,00

Worther Strasse 39 | 10435 Berlin | T +49 30 4373 5225 | info@colecomp.de
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Stolzle Glaser aus der Lausitz

Barglaser
Kristallglas ohne Bleianteil

Highball schmal 0,31 5,00
Highball breit 0,41 6,00
Bier 0,51 6,00
Wasser 0,251 5,00

Whisky straight 5,00
Whisky on the rocks 5,50

Shot 4,00

Worther Strasse 39 | 10435 Berlin
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| T +49 30 4373 5225 | info@colecomp.de




Stolzle Glaser aus der Lausitz

Sektglaser

Kristallglas ohne Bleianteil

\

|
|

£5 A A

Sektflote konisch

Champagnerkelch
Sektschale

Worther Strasse 39 | 10435 Berlin | T +49 30 4373 5225 | info@colecomp.de
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Stolzle Glaser aus der Lausitz

Spezielle Formen
Kristallglas ohne Bleianteil

Martinikelch 8,00
Aquavitkelch 5,50
Margaritakelch 10,00
Destillatkelch 5,50

Worther Strasse 39 | 10435 Berlin | T +49 30 4373 5225 | info@colecomp.de




Stolzle Glaser aus der Lausitz

Das Glencairn
Kristallglas ohne Bleianteil

Nosing-Glas 8,00

Worther Strasse 39 | 10435 Berlin | T +49 30 4373 5225 | info@colecomp.de
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Stolzle Glaser aus der Lausitz

Karaffen

0,10l 5,00
0,251 7,00
0,501 9,00
0,751 12,00
1,001 14,00

T =

Worther Strasse 39 | 10435 Berlin | T +49 30 4373 5225 | info@colecomp.de
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Die 12-eckigen
aus Portugal

Weillwein
Rotwein 4,50
Sekt 4,00
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Weiln & Wasser
von La Rocheére

| Weinkelch
Wasserkelch 29cl — 12em 7,50

26¢l — 15cm 8,50

10435 Berlin | T +49 30 4373 5225 | info@coleco
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La Rocheére -
Frankreichs alteste Glashutte

1475 erhielt Simon de Thysac das Recht, eine Glashiitte in dem
M franzosischen Ort Rochiers zu griinden. 1595 brannte die Glashiitte
{!/| vollstindig nieder. Sie wurde drei Jahre spater wieder aufgebaut.
Wihrend des DreiBigjahrigen Krieges wurde La Rochére erneut
zerstort bis schlieflich 1666 die Ofen wieder angeheizt wurden.
Seitdem sind sie nicht wieder ausgemacht worden.

S

Der Original Bistroballon

14cl 13cm 7,00
24cl 15cm 7,50

Worther Strasse 39 | 10435 Berlin | T +49 30 4373 5225 | mfo@colecomp de

- Die Geschmackswerkstatt.




Die Original-Alf;sinthgléiser aus
Frankreich

Mit FuB 3ocl 8,50
Tumbler 37cl 7,50
Absinthloffel 15,00

Worther Strasse 39 | 10435 Berlin | T +49 30 4373 5225 | info@coleco




Schnapsglaiser aus Frankreich

Mit Fu8 3cl 5,50

Shot 6c¢l 4,50

Worther Strasse 39 | 10435 Berlin | T +49 30 4373 5225 | info@colecomp.de
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Buttercloche Unterteil
Oberteil Biene
Oberteil Versaille

Eierbecher Biene
Eierbecher Versaille

Strasse 39 | 10435 Berlin | T +49 30
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4373 5225 | info@colecomp.de




WeiBkelch
Sektkelch
Becher
Becher
Karaffe
Bowl
Bowl

24cl — 15cm
16cl — 17cm
25cl — 10cm
3ocl — 13cm
0,75l
10cm

14cm

7,00
6,00
6,50
16,00
6,00
8,50




3,50
Tumbler flach 20cl 4,50
Tumbler flach 35cl 5,50
Tumbler hoch 3ocl 5,50
Tumbler hoch 45cl 7,50
Mixingglas 75¢l 12,00
Pitcher 100cl 20,00
Martiniglas 23cl 7,00
Cocktailglas 16c¢l 7,00
Gin-Tonic Glas 55cl 8,00
Schale 4,00

Worther Strasse 39 | 10435 Berlin | T +49 30 4373 5225 | info@colecomp.de




Was zeichnet einen Barkrug aus?
Robust soll er sein, gut gieBen wire nicht schlecht, Eiswiirfel
sollen nicht mit ins Glas flutschen und es muss was reinpassen.

Bitte schon:

Klassische Form
1,61
2,31

Pitcher Form
1,81

W6 10435 Berlin | T +49 30 4373 5225 | info@colecomp.de
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Dieses Glas ist ein echter Klassiker in Bistros und Trattorias.

Man nimmt es fiir Grappa, Bitterlikore (Averna, Ramazotti, Fernet
etc). Auch fiir Anisschnapse, die mit Wasser verdiinnt getrunken
werden (Ouzo, Raki, Pernot etc), ist dieses Glas perfekt.

16c¢l 2,50

Der Allrounder

Wein, Espresso, Saft, Procecco, Grappa — dieses Glas geht immer.
Der Hersteller nennt die Form ,,Vienna®“, denn das stille Wasser zum
kleinen Braunen kommt immer in diesem Glas

16c¢l 2,50

Worther Strasse 39 | 10435 Berlin | T +49 30 4373 5225 | info@colecomp.de
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Halfpint

Pint 0,611 4,50
Weizenbier o0, 50l 4,00
Sommelier 0,401 6,00

10435 Berlin | T +49 30 4373 5225 | info@col
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Duralex Chope Unie

1936 wurde im franzosischen La Chapelle Saint-Mesmin ein neues
Glasherstellungsverfahren entwickelt und patentiert. Die noch
gliihenden Glaser werden beim Verlassen des Ofens mit Kaltluft
schlagartig von 700° auf Raumtemperatur abgekiihlt. Durch diesen
thermischen Schock wird eine um das 2,5-fache hohere
Bruchfestigkeit erreicht. Am 6. Juni 1945 wurde die Marke
DURALEX eingetragen, unter der die fast unzerstorbaren Glaser, die
Temperaturschocks von bis zu 130° problemlos aushalten, ihren
Einzug in Haushalte, Restaurants und Kantinen hielten. Legendar -
nicht nur bei Kindern - sind die in den Glasboden eingegossenen
Nummern 1-48.

Konische Becher

20cl 2,50
22cl 3,00
28cl 3,50

33cl 4,00
56¢l 4,50

Worther Strasse 39 | 10435 Berlin | T +49 30 4373 5225 | info@colecomp.de
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Dur

1936 wurde im franzosischen La Chapelle Saint-Mesmin ein neues
Glasherstellungsverfahren entwickelt und patentiert. Die noch
glihenden Glaser werden beim Verlassen des Ofens mit Kaltluft
schlagartig von 700° auf Raumtemperatur abgekiihlt. Durch diesen
thermischen Schock wird eine um das 2,5-fache hohere
Bruchfestigkeit erreicht. Am 6. Juni 1945 wurde die Marke DURALEX
eingetragen, unter der die fast unzerstorbaren Glaser, die
Temperaturschocks von bis zu 130° problemlos aushalten, ihren
Einzug in Haushalte, Restaurants und Kantinen hielten. Legendar -
nicht nur bei Kindern - sind die in den Glasboden eingegossenen
Nummern 1-48.

Das Bistroglas

o9cl 1,50
16c¢l 2,00
22cl 2,50
Karaffen
0,251 9,00
0,5l 14,00
1,01 19,00
Waorther Strasse 39 | 10435 Berlin | T +49 30 4373 5225 | info@colecomp.de |




Duralex Picardie

1936 wurde im franzosischen La Chapelle Saint-Mesmin ein neues
Glasherstellungsverfahren entwickelt und patentiert. Die noch glithenden Glaser
werden beim Verlassen des Ofens mit Kaltluft schlagartig von 700° auf
Raumtemperatur abgekiihlt. Durch diesen thermischen Schock wird eine um das
2,5-fache hohere Bruchfestigkeit erreicht. Am 6. Juni 1945 wurde die Marke
DURALEX eingetragen, unter der die fast unzerstorbaren Gliser, die
Temperaturschocks von bis zu 130° problemlos aushalten, ihren Einzug in
Haushalte, Restaurants und Kantinen hielten. Legendar - nicht nur bei Kindern -
sind die in den Glasboden eingegossenen Nummern 1-48.

Das Kaffeehaus-Glas

o9cl 2,00
13cl 2,20
16c¢l 2,40
22cl 2,50
25cl 3,00
31cl 3,50
35cl 4,00
50cl 4,50

Worther Strasse 39 | 10435 Berlin | T +49 30 4373 5225 | info@colecomp.de
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Duralex Provence

1936 wurde im franzosischen La Chapelle

Saint-Mesmin

ein neues

Glasherstellungsverfahren entwickelt und patentiert. Die noch gliithenden Glaser
werden beim Verlassen des Ofens mit Kaltluft schlagartig von 700° auf
Raumtemperatur abgekiihlt. Durch diesen thermischen Schock wird eine um das
2,5-fache hohere Bruchfestigkeit erreicht. Am 6. Juni 1945 wurde die Marke

DURALEX eingetragen,
Temperaturschocks von bis zu 130° problemlos aushalten,

unter der die fast wunzerstorbaren Glaser,

die
ihren Einzug in

Haushalte, Restaurants und Kantinen hielten. Legendir - nicht nur bei Kindern -

sind die in den Glasboden eingegossenen Nummern 1-48.

Das Kantinenglas

o9cl
13cl
16¢l
22cl
25cl

1,80
2,10
2,40
2,70
3,00

R
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4373 5225 | info@colecomp.de




Apfelreibe

Butterdose

Orangenpresse

Zitronenpresse

Zuckerstreuer Klappe/Portionierer
Streuer fiir Kiase oder Kakao
Salzstreuer konisch 11cm
Salzstreuer viereckig 9cm
Ministreuer quadratisch

10435 Berlin | T +49 30 4373 5225 | info@colecomp.de
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Mise en Place (an den rechten Platz gestellt) bezeichnet in der
Gastronomie die Vorbereitung der am Arbeitsplatz benotigten
Kochzutaten. Gewissenhaftes Mise en Place ist eine der wesentlichen
Voraussetzung fiir einen reibungslosen Ablauf beim Kochen. Es
beinhaltet die Bereitstellung der benotigten Gewiirze, Zutaten und
Werkzeuge in der fiir die Zubereitung des Gerichts optimalen
Anordnung. Sehr wesentlich fiir ein gutes Mise en Place ist auch die
Vorbereitung der Zutaten (putzen, schalen, blanchieren, marinieren
etc.), damit wihrend des Kochens keine Vorarbeiten mehr
erforderlich sind. In der Gastronomie haben sich die sehr stabilen
hitzebestandigen Duralex-Schalchen fiir das Mis en Place bewéhrt.

Schale gecm Stiick 0,50
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Unsere Laborgliser haben einen eingeschliffenen "]?"'L-'-r ki
|| Glasstopfen, der perfekt schlieBt. Einfach den Stopfen in ‘-,H!.‘i:lr.ll o
die Flaschenmiindung stecken und leicht andrehen - dicht. | }3_’9.
|| Die Laborgliser eignen sich daher perfekt fiir
1| Aufbewahrung von Gewiirzen, Mehl, Zucker, Miisli, Tee...
Durch den eingeschliffenen Verschluss geht kein Aroma
|| verloren. Und Lebensmittelmotten haben keine Chance.
NEU: Flaschen mit eingeschliffenem Verschluss und einer
Offnung von 18,3mm. Ideal zum Aufbewahren von
Fliissigkeiten. Unser AusgieBer aus Edelstahl mit
Naturkork passt perfekt auf diese Flaschen.

e ]
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4, | || Runde Form
y soml 5,00
1ooml 17.00
250ml 9.00
500ml 11,00
1000ml 14,00
2000ml 19,00
Eckige Form
100ml 7.00
150ml 8,00
250ml 9,00
350ml 10,00
500ml 11,00
Flaschenform
250ml 9.00
1oooml 14,00




Vorrats- und Einkochglaser
mit Biligelverschluss

Mehl, Zucker, Miisli, Salz etc. aroma- und mottendicht
aufbewahren. Gurken einlegen, Rumtopf ansetzen, Pesto
abfiillen, Marmelade einkochen, Leberwurst unterbringen:
dies sind die richtigen GefaBe dafiir.

200ml 4,50

500ml 7,50
~50ml 8,50
1000ml 9,50
1700 ml 10,50
2000 ml 11,50
3100 ml 15,50
4250 ml 17,50

Worther Strasse 39 | 10435 Berlin | T +49 30 4373 5225 | info@colecomp.de
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0,251
0,501
1,001

Worther Strasse 39 | 10435 Berlin | T +49 30 4373 5225 | info@colecomp.de




Weckgliser

In den 8oer Jahren des 19. Jahrhunderts entwickelte der Gelsenkirchener Chemiker
Rudolf Rempel Gliser, deren Rénder glattgeschliffen waren und die mit
Gummiringen und Blechdeckeln verschlossen wurden. Er konstruierte auch
Apparate, um sie wihrend des Einkochens geschlossen zu halten. Diese Erfindung
lieB er sich 1892 patentieren. Zu seinen ersten Kunden gehorte Johann Carl Weck,
der nach Rempels Tod 1893 das Patent und das Alleinverkaufsrecht an seinen
Glasern und Geriten erwarb. Mit dem Kaufmann Georg van Eyck griindete er 1900
die Firma J. Weck u. Co. Die sich darauthin rasch im gesamten deutschen
Sprachraum ausbreitende Wortschopfung einwecken ist also auf den Namen Weck
zurilickzufiihren. Bereits 1907 wurde das neue Wort in den Duden aufgenommenen.

Sturzgliser konisch Glaser Tulpenform
s50ml 1,40 220ml 2,00
S8oml 1.50 58oml 2,50

140ml 1.70 1060ml 3,50
160ml 1,90 1750ml 4,50
165ml 2,10 2500ml 5,50
200ml 2,20 Zylindrische Form
290ml 2,30 340ml 2,00
370oml 2,50 500ml 2,50
58oml 3,00 10o0ml 3,50
850ml 3,50 1500ml 4,00
Flaschen Frischhaltedeckel

250ml 2,00 6cm 0,60, 8cm 0,80, 10cm 1,00
s500ml 3,00 Gummiring o 20

1000ml 3,50 Klammer
Worther Strasse 39 | 10435 Berlin | T +49 30 4373 5225 | mfo@colecomp de
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Messbecher gerade Form
Metrische Skala
250ml
500ml
1000ml

Messbecher konische Form
Metrische und englische Skala
s500ml
1000ml

Worther Strasse 39 | 10435 Berlin
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Dekantierer

Man dekantiert Weine, um den Wein vom Depot (unerwiinschtem Bodensatz und
Weinstein) zu trennen und um den Wein beim langsamen Umfiillen in die
Dekantierkaraffe zu beliiften, was speziell bei Rotweinen zu einer erheblichen
Geschmacksverbesserung fithrt. Um das Depot gut zu erkennen, hilt man die
Flasche wihrend des Umfiillens vor eine Lichtquelle, traditionell eine Kerze. Wein
vor dem Genuss dekantieren sollte, hangt vom Alter des Weins ab. Bei dlteren,
trinkreifen Rotweinen geniigen meist schon zehn Minuten, wihrend ein junger
kraftiger Roter mitunter auch zwei Stunden in der Dekantierkaraffe benétigt, um
geschmacklich "nachzureifen". Wer den Dekantiervorgang beschleunigen will,
kann dies durch leichtes Schwenken der Karaffe tun.

Mundgeblasene Dekanter v.l.
1,41 — 17,00 1,81 — 23,00 1,41 — 24,00

1,51 — 24,00 1,51 — 27,00 3,41 — 23,00

0,51 — 15,00 2,0l 35,00




| Schalen auf Fu3
12cm
20cm
25cm

3ocm

Worther Strasse 39 | 10435 Berlin | T +49 30 4373 5225 | info@colecomp.de
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Andreas Langholz seine Geburtstagsparty im ,Coledampfs”

Fastenzeit in Schleswig-Hol-
stein

Einer der Hauptgriinde, warum
in Schleswig-Holstein kaum
Katholiken wohnen, sind die le-
ckeren Speisen, die die Eingebo-
renen zubereiten, um sich gegen
die klirrende Kilte zu schiitzen.
Diese sind derart gehaltvoll, dass
ein Katholik, auch aufierhalb der
Fastenzeit, nach deren Genuss
sicherheitshalber zur Beichte
geht.

Eines der wirksamsten Gerichte
(Kalteschutzfaktor 8) méchte ich
berichten: der Griinkohl.

Da die Eingeborenen im Laufe
der Jahrhunderte gelernt haben,
ihre von den Wikingern ererbte
Gewalttatig zu kontrollieren,
kommt es wegen der Griin-
kohlzubereitung kaum noch

zu Schligereien, jedoch immer
noch zu ausfiihrlichen verbalen
Auseinandersetzungen um die
richtigen Einlagen.

Und damit das gleich klar ist, die
beste Variante ist die HOLSTEI-
NISCHE!

Dazu braucht man:

gute Planung

denn der Griinkohl sollte aufge-
warmt gegessen werden, Am Tag
vor dem grofien Essen hacke man
ein Pfund Zwiebeln klein und
lasse sie in Ganseschmalz (150g)
brutzeln, bis sie am Ubergang
von glasig zur ersten Briune
stehen. Mit einem halben Liter
Wasser wird abgeléscht. Dann
kommen 3 KG gewaschener und
gehackter Griinkohl hinzu. Die-
ser kann ein halbes Stindchen in
sich zusammenfallen, denn dann
passt er besser auf die wichtigste
Zutat auf: die Schweinebacke. Di-
ese bekommt man gut gerauchert
in Holstein bei jedem Metzger.
In Berlin muss man suchen, aber
Fleischerei Bachhuber (Ginzel-
strasse 47, Berlin Wilmersdorf)
beispielsweise kennt sie und
weifd auch wie sie gerduchert
werden muss. Nachdem das
Bickchen im Kohl begraben ist,
sieht man sich zwei Spielfilme,
gern auch mit Uberlange an und
lasst alles vor sich hin kécheln.
Halt, vor dem Schlafengehen
Herd abschalten, Backe bergen
und abgedeckt kaltstellen.

Am nichsten Tag wird als erstes
kontrolliert, ob noch gentigend
Aquavit im Gefrierfach ist, denn
der wird nach dem Essen drin-
gend gebraucht.

Die 1 1/2 Stunden vor dem
Startgong verbringt man wie
folgt: ein anstandiges Stiick
Kassler Riicken mit Knochen
kommt dahin, wo am Vortag

noch die Schweinebacke war und
dann eine Stunde auf den Herd.
Parallel werden kleine, richtig
kleine festkochende Kartoffeln
mit Schale gekocht, mit dem Ziel
anschlieffend gepellt zu werden.
Jetzt folgt die nichste Hol-
steinische Erfindung: in einer
Schiissel Zucker und Salz im
Verhiltnis 2:1 mischen und die
Kartoffeln darin wilzen.

Jetzt ist schon ein Stiindchen
vergangen und der Kassler wird
aus dem Topf in den auf 150"
vorgeheizten Backofen beférdert
und mit Alufolie abgedeckt. Jetzt
kann der Griinkohl mit Salz
abgeschmeckt werden (andere
Gewiirze vertragt der Holstei-
ner nicht). Die Kartoffeln in

die Pfanne, moglichst in Butter,
denn Butter hat nicht so viel Ka-
lorien, schmeckt am besten und
darf nicht hoch erhitzt werden,
denn die Kartoffeln braten und
kandieren in einem Arbeitsgang
und geben dem wilrzigen Griin-
kohl eine gar liebliche Begleitung.
Endspurt: Tisch decken, Schwei-
nebacke aus dem Kithlschrank,
in 2mm dicke Scheiben auf-
schneiden, Senf und Salz dazu-
stellen, Bier holen, Kartoffeln
zwischendurch immer wenden,
Backofen auf Oberhitze und dem
Kasslerbraten noch 2-3 Minuten
ein paar Rostaromen verpassen,
dann raus, auslosen, aufschnei-
den, hinstellen, Griinkohl

und Kartoffeln auf den Tisch,
Mitesser zusammentrommeln,
los geht's.

Epilog

Dat givt keen Fett, dat givt nur
wittet Fleesch, sagte mein Grofi-
vater, der penibel darauf achtete,
dass genug Schweinebacke fiir
ein Pumpernickel zum Frih-
stiick iibrig blieb — aber bitte mit
Salz und Senf.

Schliefllich sei noch ein Kiichen-
gerat geehrt, dessen Anschaf-
fungspreis

(ab 6.- Euro) reziprok proportio-
nal zu seinem positiven Einfluss
auf das Gelingen der Bratkartof-
feln ist: die Eisenpfanne. Thren
fantastischen Brateigenschaften
und der Tatsache dass sie mi-
nimale Spuren ihres Materials
an die Kartoffeln abgibt, ist es
zu danken , dass der Holsteiner
nicht nur wohlgenihrt, sondern
auch bodenstandig ist, was wie-
derum etwas mit Magnetismus
zu tun hat, aber das fithrt jetzt
zu weit...

Andreas Langholz
(Coledampfs Culturcentrum)

FASTENZEIT IN SCHLESWI



4

Butterdose

Stieltopf 17cm 17,9ocolecomp.berlin

Bowl 16em 7, -

Teller 20cm 7,00 Worther Strasse 39
24cm 8,50 10435 Berlin

Spiilutensilienhalter grau oder creme 20,00 030-43735225

info@colecomp.de



Erhaltlich in schwarz oder weif3,
schlieBlich gibt es ja Schwarzbrot und Weiflbrot...

55x23cm 59,00

Worther Strasse 39 | 10435 Berlin | T +49 30 4373 5225 |

info@colecomp.de
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Kuchenartikel
aus emailliertem Eisen

Milchtopf mit Skala
0,61 13,00
1,01 16,00
1,51 19,00

Seiher 23cm 27,00

Worther Strasse 39 | 10435 Berlin | T +49 30 4373 5225 | info@coleco
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Kelle

Schaumloffel

Kessel

Krug 2,51

Teekanne 1l

Suppentopf 81
Tit Dreibei y

Trichter 9gcm
FriphEesdistie 25:98
Frichiemtasg 29,98

Worther Strasse 39 |
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| Von Miisli bis FuBbad

18,00 — 5,01

7,00 — 0,61
9,00 — 1,21
11,00 — 2,01
13,00 — 3,0l

,00

30

sweschmackswerkstatt

Die (




COLEDAMPF ° S
KUCHENKOLUMNE

BRETT FUR DIE WELT
VON ANDREAS LANGHOLZ

Versprochen ist versprochen: heute er-
fahren Sie, welcher Untergrund einem
hochwertigen Messer zusteht, schlieB-
lich haben Sie ein Recht darauf, zu wis-
sen, dass Schneidunterlagen aus Glas,
Marmor oder Granit ihren Profisabel in
Windeseile in die unterste Amateurklas-
se absteigen lassen. Diese Dinger zer-
storen schon beim ersten Schnitt den
miihsam erschliffenen Schneidgrad, in-
dem sie ihn einfach platt machen.

Benutzen sollte man also - im Interesse
der Messer - Holz oder Kunststoff.

Doch bevor ich nun ein glihendes Pla-
doyer fiir das Holzbrett halte, méchte ich
lhnen was beichten: ich war im Kino.

Es gab einen Film von Robert Kenner mit
dem Titel Food Inc.

Seine Dokumentation gewahrt so tiefe
Einblicke in die industrielle Lebensmit-
tel-Produktion amerikanischer Konzerne,
dass meine Empfindungen zwischen Des-
illusionierung, Wut und Ekel pendelten.
Auf jeden Fall ging ich mit der Erkennt-
nis wieder raus: Man kann es wissen,
wenn man will. Nur leider, so lange wie
diese ,food inc.s“ uns allabendlich im
Fernsehen ihre Schokoriegel, Tiiten-
suppen, InstantsoBen und 1-2-3-fertig-
Gerichte-heile-einfache-gesunde ~ Welt
anpreisen, brauchen wir nicht darauf zu
hoffen, dass uns dieses Medium andere
Informationen kredenzt.

Gehen Sie also bitte ins Kino, damit sich
was andert!

Und was hat das mit den Schneidbret-
tern zu tun? Im vorletzten Jahr begann
das Stohnen der Olivenholz-Lieferanten:
,,Die Qualitat der tunesischen Ware wird
immer schlechter®, , Albanien ist unzu-
verlassig, die haben manchmal nur drei
Stunden Strom am Tag®. Und mir wurde
klar, dass die extrem gestiegene Nach-

frage nach den Brettern mit der schénen
Maserung dazu fihrt, dass die Armen
unter den Mittelmeer-Anrainern gnaden-
los ihre Olbaume massakrieren - fiir ein
wenig schnelles Geld.

Seitdem gibt es diese Produkte bei uns
nicht mehr, und ich fiige jedem Schneid-
brett-Vortrag hinzu: Widersteht Olivenholz,
auch, wenn es noch so dekorativ aussieht.
Dennoch, Holz muss sein. Kunststoff-
bretter sind allenfalls dann hygienisch,
wenn man sie im Geschirrspiiler reinigt
und Kunststoffe, die das aushalten, sind
nicht billig. Dennoch gelangen bei jedem
Schneiden kleine Schnipsel in die Nah-
rung. Das ist vielleicht nicht schlimm,
ein Holzschnipsel ist mir aber deutlich
lieber als einer aus Plastik, zumal im
Holz enthaltene Sauren und Harze Kei-
me auf natiirliche Art verscheuchen.

Und wenn man dann die Wahl hat, neh-
me man heimische Holzer, aber bitte kei-
ne weichen wie Fichte oder Kiefer. Diese
Bretter fasern zu schnell. Auch richtig
harte Holzer wie Eiche sind nicht empfeh-
lenswert - aus der Sicht des Messers.

Andreas Langholz, 48,
geboren im Schleswig-
Holstein-Stadtchen Eutin,
aufgewachsen in Timmen-
dorfer Strand, studierte
in Berlin Kommunikations-
wissenschaften.

1995 erdffnete er
Coledampf 's CulturCent-
rum in Wilmersdorf, fiinf
Jahre spéter am Koll-
witzplatz in Prenzlauer
Berg. Die ,Kochtopfladen®
mauserten sich rasch zu
den bestsortierten Haus-
haltswarengeschéften der
Stadt.

Optimal sind Harte- und Séuregrad beim
Buchenholz. Und wenn das dann auch
noch ordentlich verarbeitet worden ist,
also gegen den Wuchs verleimt - und bit-
te nicht mit dem billigsten Kleister, den
der Weltmarkt hergibt, kommt Zufrie-
denheit auf - bei der Mohre, dem Messer
und dem Gewissen.

P.S.: Noch ein Film und ein Zitat, dass
mir nicht aus dem Kopf geht, seit ich
Forrest Gump gesehen habe: ,,Dumm ist
der, der dummes tut.”

colecomp.berlirﬂ
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Legendare Feste

CulturCentrum

182,.9 cm Schwertfisch...

«.am T4. Mai feiern wir
5 Jahre coledampf's am Kollwitzplatz!

Schwertfisch Mai 2005
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